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LIEBE GESCHÄFTSPARTNER

MÜSLI TRAUM – NATÜRLICH GUT
Neu: Frisches Müsli mit Früchten – für Frühstücksbuffets und als Nachspeise

MÜSLI TRAUM aus Joghurt, 
Quark, Früchten und Cerealien – 
da isst das Auge sofort mit. Ab 
sofort bietet der FRUCHTHOF 
NORTHEIM frisches Müsli mit 
Früchten. Die Produkte sind ideal 
für Frühstücksbuffets oder auch 
als Nachspeise für Hotels, Kanti­
nen und Großküchen. 
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Für meine Außendienstkollegen 
und mich ist der persönliche 
Kontakt zu den Küchenleitern 
und Gastronomen wichtig – bei 
Neukunden genauso wie bei Be­
standskunden. Im Gespräch fi n­
det man schneller die passende 
Frische­Lösung und kann sich 
über Details wie das Zeitfenster 
der Lieferung, die Gebinde, die 
Verpackungseinheiten oder die 
Bestellzeiten abstimmen. 

Gerade in Zeiten von Personal­
mangel in der Gastronomie und 
der Gemeinschaftsverpfl egung 
können wir Verkaufsberater Lö­
sungen anbieten. Denn heut­
zutage werden Möhren kaum 
noch selber geschält oder Lauch 
geschnitten. Als langjähriger 
Koch und Küchenleiter weiß ich 

aus eigener Erfahrung wie  Ready 
Cuts, fertige Gemüsepfannen 
oder Mischsalate die Arbeits­
prozesse verschlanken – und so 
Kosten gesenkt werden.

Ein wichtiges Thema sind bei 
den Gesprächen immer wieder 
die Kartoffelprodukte. Ob vor­
gegarte und geschälte Kartoffeln, 
Pommes oder Klöße: Stets stößt 
unser großes Sortiment auf posi­
tive Resonanz. Dabei begeistern 
wir nicht nur mit der Qualität un­
serer Produkte. Denn als Frische­
dienstleister liefern wir täglich in 
zertifi zierter Qualität. Gerade dies 
überzeugt.

Lesen Sie in der aktuellen Aus­
gabe von Quattro Stagioni mehr 
über die vielfältigen Angebote 

Die Qualität spricht für sich: Das 
Müsli ist frei von Bindemitteln, 
Konservierungsstoffen, Stabilisa­
toren, künstlichen Säuerungsmit­
teln und Kristallzucker. Gesüßt ist 
es stattdessen mit Agavendick­
saft und Sonnenblumenhonig. 

Der FRUCHTHOF NORTHEIM 
liefert die Ware im praktischen 
3-kg-Gebinde. Auch hier gilt: 
heute bestellt – morgen geliefert. 

vom FRUCHTHOF NORTHEIM. 
Anregende Lektüre wünscht Ihnen

Steffen Freund
Verkaufsberater 
Niederlassung Mühlhausen

Zwei leckere Sorten 
verwöhnen die Müsli-Fans:

 ¡   „Miss Swiss“ – 
nach Bircher Art

 ¡   „Beerenstark“ – 
mit roten Beeren

Neu: Frisches Müsli mit Früchten – für Frühstücksbuffets und als Nachspeise

gabe von Quattro Stagioni mehr 
über die vielfältigen Angebote 

Steffen Freund
Verkaufsberater 
Niederlassung Mühlhausen

nen und Großküchen. nen und Großküchen. nen und Großküchen. 



KARTOFFELN – FIX UND FERTIG
Neuer Schwung für das Küchenteam: Küchenfertige Kartoffelprodukte sparen Arbeit und Zeit

Egal auf welche Speisekarte man 
schaut – überall gibt es Kartoffel-
produkte: Geschälte Salzkartoffeln, 
Bratkartoffeln oder Klöße in der 
deutschen Küche, Gratin im fran-
zösischen Restaurant, Püree in 
Seniorenheimen, Pommes Frites 
in der schnellen und Folienkar-
toffeln in der jungen Küche. 

Leicht zubereitet
Die Kartoffel überzeugt durch 
die unkomplizierte Zubereitung. 
Und hier kommt der FRUCHT-
HOF NORTHEIM ins Spiel. Denn 

der Frische-Dienstleister bietet 
küchenfertige Kartoffelprodukte, 
die in der Küche die Arbeit be-
schleunigen.

Lösungen für Küchensysteme
Unsere Verkaufsberater erarbei ten 
mit unseren Kunden gemein sam 
Lösungen für Kartoffelprodukte. 
Dabei wählen die Kunden den 
Verarbeitungsgrad: Geschält, vor  -
gekocht, in Scheiben oder ferti-
ges  Kartoffelgratin? Hinzu kommt
das Friteusen-Sortiment:  Pommes
Frites, Kroketten oder Kartoffel-

Machen Sie es sich leicht

•  Kartoffeln in hervorragenden 
Qualitäten von besten Bö-
den Thüringens und Nieder-
sachsens
• frisch und geschält
•  vorgegart und warmgeschält

• Folienkartoffeln

• Pommes Frites

• Steakhouse Pommes

• Kartoffelscheiben

• Kartoffelwürfel

• Gratin Dauphinois

•  Bratkartoffeln, mit Speck 
und Zwiebeln

•  Grill-Kartoffeln, frisch und 
ungeschält

•  Klöße, Püree, Gratin, 
Schupfnudeln, Rösti

spalten? Oder ist TK-Ware 
pa s send? Gemeinsam wird 
ab gestimmt, was in das jewei-
lige  Küchensystem und zu den 
 Gästen passt. 

Das Ziel ist stets klar: Küchen-
fertige Kartoffelprodukte bringen 
mehr Effi zienz in die  Küche bei 
konstanter Qualität. 

NEU: Kartoffelprodukte als TK-Ware!
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SPEISEPILZE? DIE FRISCHE ENTSCHEIDET!
Herbstzeit ist Pilzzeit: Die geschlossene Kühlkette sichert knackige Frische und volles Aroma

Auszug aus dem 
Pilz-Sortiment
• �Champignons weiß + braun

• ��Riesen Champignons weiß 
+ braun 

• Portobello – zum Füllen

• Pfifferlinge

• Steinpilze

• Kräuterseitlinge

• Austernseitlinge

• Shi-Take

• Pied de Mouton

• Enoki

Küchenfertig
• �Champignons gewaschen in 

Scheiben oder geviertelt 

• Pfifferlinge gewaschen 

Die Deutschen lieben Pilze! 
Schließlich stehen Pilze für ge­
hobene Esskultur. Champignons 
essen sie sehr gerne in Saucen 
oder frisch im Salat. Steinpilz­
suppe schätzen sie. Auf die 
Pfifferling-Saison freuen sie sich. 
Aber es gibt noch viel mehr zu ent­
decken! Gebratene Austernpilze, 
Suppen mit Shiitake, Nudeln mit 
Kräuterseitlingen, gefüllte Riesen- 
champignons. 

Der FRUCHTHOF NORTHEIM 
ist der ideale Partner. Dank der 
geschlossenen Kühlkette liefert 
er die zarten Pilze in Top-Quali­
tät. Mit dieser knackigen Frische 
werden Salate zu einem Gau­
men-Erlebnis und das volle Aro­
ma lässt Gerichte zum aufregen­
den Geschmacks-Flirt werden.

Zudem bietet der FRUCHTHOF 
NORTHEIM das professionelle 
Pilz-Sortiment – inklusive saiso­
naler Highlights. Jetzt im Herbst 
stehen viele Pilzgerichte auf den 
Speisekarten – zusammen mit 
Wild aus heimischen Wäldern. 
Die Deutschen sind neugierig 
und freuen sich über gastronomi­
sche Überraschungen bei Pilzen. 



Sprechen Sie uns an:
Northeim: 0 55 51 98 05-80
Mühlhausen: 0 36 01 46 70-0
Braunschweig: 0531 80 114-50

FEINKOST HERBSTFREUDEN
Aktionsangebote für die Gastronomie

Kürbis Hokkaido Würfel
Frisch verarbeitet, zu 10 mm 
Würfel geschnitten, küchenfertig, 
vielseitiger Einsatz zur Herbstzeit 

Kartoffelpufferteig „Volle Knolle“
Küchenfertiger Kartoffelpufferteig

Serviettenknödelscheiben 
Original österreichische Servietten ­
knödel aus Semmeln (40 x 50 g)

TK Herzoginkartoffel
Tiefkühlartikel zum Frittieren und 
für den Backofen geeignet

Babyspinat
Freiland, frisch geerntet und 
küchenfertig verarbeitet

Mandarinen Mascarpone Creme
Unwiderstehliche Dessert­
kombination, pur oder für 
 vielzählige Dessertkreationen

Die Zeit der Biergärten und Ter­
rassen geht dem Ende entge­
gen. Jetzt zieht es die Gäste 
zunehmend ins gemütliche Res­
taurant. Dort freuen sie sich 
über Herbst­Saisonales auf der 
Speisekarte. Der FRUCHTHOF 
NORTHEIM bietet Ihnen dafür 
die passenden Feinkost­Aktions­
artikel wie Kürbis, Waldpilze oder 
Kartoffelpuffer exklusiver Gastro­ 
Marken.

Waldpilzsalat
Pfi fferlinge, Stockschwämmchen, 
Minichampignons, Staudensellerie  
und Porree in würziger Vinaigrette

Waldpilzragout
Waldpilzmischung in würziger 
Rahm sauce 

Garnelen in Kräuteröl
Riesengarnelen mit Knoblauch 
und Kräutern

1 kg, Schale

2 kg, Schale

1 kg, Schale

2,5 kg, Beutel 

5 kg, Eimer

2 kg, Schale 

300 g, Beutel

5 kg, Eimer

2,5 kg, Beutel 
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„Mrs. oder Mr. Rumpsteak“, 
„American Tenderloin“, „Filet 
Mignon“ oder „Rib­Eye Master­
cut“ – Freunde zart gegrillter 
 Rinderfi lets oder Roastbeefs wer­
den beim Blick auf die Speise­
karte sofort schwach. Saftig 
und zart, außen kross und innen 
zartrosa – so serviert das Block 
House die kontrollierten, gramm­
genau portionierten Steaks aus 
dem eigenen Meisterbetrieb.

Zu einem saftigen Steak gehört 
natürlich ein knackiger Salatmix 
mit köstlichen Dressings; dazu 
die typische Baked Potato und 
ein unverwechselbar herzhaftes 
Brot. „Das Brot und die einzig­

Block House 
Am Kröpcke
Ständehausstraße 4
30159 Hannover
www.block-house.de

STEAK TRIFFT SALATMIX
Das Block House in der Ständehausstraße Hannover 

…knackige Salate.

artige Knoblauchcreme­Rezeptur  
hat Gründer Eugen Block selbst 
kreiert“, erklärt Sabine  Engelke,  
Betriebsleiterin des Block House 
in der Ständehausstraße Han­
nover. Der erfolgreiche und ehr­
geizige  Hamburger Unternehmer,
der bei jeder Block House Neu­
eröffnung dabei ist und die 
 Eröffnungsansprache hält, star­
tete 1968 in Hamburg mit seinem 
ersten Steakrestaurant. Mittler­
weile gehören zur Block Gruppe 
16 Unternehmen mit über 2200 
Beschäftigten weltweit.

Über den Erfolg eines Konzeptes 
stimmen Konsumenten bekannt­
lich mit den Füßen ab. „600 Gäste

bewirten wir in unserem Haus 
wochentags und am Wochen­
ende gern mal das Doppelte“, 
weiß Sabine Engelke und lobt die 
Teams in Küche und Service für 
ihren engagierten Einsatz. 

Der Verzehr von Steaks und Salat 
ist hoch, da lohnt es, den Salat 
täglich frisch anliefern zu lassen 
– vom FRUCHTHOF  NORTHEIM  
Nieder lassung Braunschweig.
Nahe liegend! 

Saftige Steaks treff en…

Das Block House am Kröpcke. Georgi Svilenov bereitet die Salattheke vor.



Fragen Sie Ihren Verkaufsberater 

nach der aktuellen Sortiments-

übersicht.

TK Ware ist für die Gastro nomie 
interessant, um schnell auf 
Kunden wünsche fl exibel zu re­
agieren und die eigene Lagerhal­
tung effi zient zu gestalten. Des­
halb wurde das neue TK­ Angebot 
vom FRUCHTHOF NORTHEIM 
gut angenommen. 

Es ist auch zu verlockend: Neben 
Obst und Gemüse, Frische­Con­
venience und Molkereipro dukten 
können jetzt im „One­Stop­
Shopping“ beim FRUCHTHOF 
auch TK­Produkte täglich be­
stellt und geliefert werden. 

TK-SORTIMENT ERWEITERT
Neu: TK Fleisch, TK Gef lügelspezialitäten, TK Fisch, TK Backwaren

Das Sortiment, das vor kurzem 
erweitert wurde, ist ein Voll treffer!  
Neben TK Gemüse, TK Obst, TK 
Kräutern, TK Pilzen und TK Ge­
müsemischungen gibt es jetzt 
weitere Artikelgruppen:
 ¡ TK Kartoffelprodukte
 ¡ TK Fleisch
 ¡ TK Gefl ügelspezialitäten
 ¡ TK Fisch – natur und paniert

NEU

FÖRDERMITGLIED DES FBMA
FRUCHTHOF NORTHEIM auf dem Regionaltag West

Als wichtiger Lieferant für die 
Gastronomie und Gemeinschafts­
verpfl egung ist der FRUCHTHOF 
NORTHEIM jetzt Fördermitglied 
der „Food + Beverage Manage­
ment Association e.V. (FBMA)“ 
geworden – dem Fachverband für 
Führungskräfte aus Hotellerie und 
Gastronomie.

Zukünftige Zusammenarbeit: 
Heinz-Otto Ulrich (links) und Jarl Murray 
(rechts) mit Manfred Gerhards (FBMA- 
Sprecher der Industriepartner).

Verkaufsleiter Heinz­Otto Ulrich 
und Key Account Manager Jarl 
Murray tauschten sich jetzt auf dem 
Regionaltag West mit Entschei­
dern aus Holtellerie und Gastro­
 nomie aus.



Täglich frisch!

FRISCHE FÜR SIE – UNSER GESAMTANGEBOT
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FRUCHTHOF NORTHEIM 
GMBH & CO. KG 

Industriestraße (MEC), 37154 Northeim

Tel.: +49 (0) 5551 98 05-80 · Fax: -23
verkauf@fruchthof­northeim.de

www.fruchthof-northeim.de

FRUCHTHOF NORTHEIM 
GMBH & CO. KG / NL MÜHLHAUSEN 

Bollstedter Landstraße, 99974 Mühlhausen

Tel.: +49 (0) 3601 46 70-0 · Fax: -55
muehlhausen@fruchthof­northeim.de

FRUCHTHOF NORTHEIM
GMBH & CO. KG / NL BRAUNSCHWEIG 

Pippelweg 22, 38118 Braunschweig

Tel.: +49 (0) 531 80 114-50 · Fax: -10
braunschweig@fruchthof­northeim.de

OBST & GEMÜSE READY CUTS KRÄUTER

FEINKOST ANTIPASTI KARTOFFEL-PRODUKTE

TIEFKÜHL-PRODUKTE MOLKEREI-PRODUKTE GASTRO-BEDARF

NORTHEIM MÜHLHAUSEN BRAUNSCHWEIG

Das Team vom Telefonverkauf und der 
Verwaltung in Braunschweig.

Von links: Nina Galeski, Martina Gen-
ter, Kevin Grosenick, Andrea Wilkens, 
Th orsten Krüger, Isabell Zydek, Anette 
Fricke, Romina Pagano, Klaus Schröder, 
Manfred Voß, Christian Ludewig, Delil 
Savucu.


