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SEHR GEEHRTE GESCHAFTSFREUNDE!

Fast Food ist im Trend - und
Gesundheit ebenfalls. Das mag
widersprtchlich klingen. Doch
fur uns als Frische-Dienstleister
passen der schnelle Snack und
die gesunde Erndhrung zusam-
men. Denn mit unserem Sorti-
ment ,Snacks-to-go“ verbinden
wir die heutigen Essgewohnhei-
ten mit frischem Obst und Gemu-
se und gesunden Zutaten - und
treffen den Nerv der Zeit!

Klchenleiter und Gastronome
auBern in Gesprachen oft den
Wunsch nach gesunden Ange-
boten. Das gilt fir die Gemein-
schaftsverpflegung genauso wie
fur die Schulversorgung. Unser
s~Snacks to go“-Sortiment mit
Musli- und Salat-Cups, kleinen
Obstsalaten oder Smoothies

bietet ein zeitgemaBes Angebot.
Aber auch in Verkaufstresen in
Geschéften oder im Lebensmit-
teleinzelhandel kommen unsere
frischen und gesunden Artikel
gut an. Mehr Informationen hier-
zu finden Sie auf Seite 4 dieser
neuen Ausgabe von Quattro
Stagioni.

Freuen Sie sich auf Ostern, freu-
en Sie sich auf den Frihling
und freuen Sie sich auf unsere
neuen saisonalen Frische-Pro-
dukte!

U HoFPe/

Uwe Hoppe
Verkaufsberater

DAS FRUHJAHR KANN DURCHSTARTEN!

Endlich: erster Spargel aus heimischen Gefilden — schonende Anbaumethoden sichern Qualitdten

Endlich ist er da — der begehr-
te erste deutsche Spargel 2016!
Heimische Regionen stehen in
den Startldchern, allen voran die
Regionen Baden und Pfalz, aber
auch Bayern und Niedersachsen

steuern erste Lieferungen bei.
Dank neuer Anbaumethoden
kénnen sich schon zur Oster-
zeit alle Freunde des kdniglichen
Gemuses auf frischen Spargel
freuen. ,Wir starten mit ,Heiz-

spargel’, dann folgen mannshohe
Sonnentunnel, spater Minitunnel
und dann die Schwarz-wei3-Fo-
lie“, berichtet Karl-Martin Viel-
hauer, Prokurist und Betriebslei-
ter der OGV NORDBADEN EG in
Bruchsal. Auf diese Weise kann
heimisch geliefert und auf Im-
porte aus entfernteren Regionen
Europas verzichtet werden. Mit
der Genossenschaft Nordba-
den arbeitet der FRUCHTHOF
NORTHEIM seit vielen Jahren
vertrauensvoll zusammen.

Kaliber, Verpackungseinheiten und
Tagespreise von Spargel — auch
flr geschalte Ware — nennen Ihnen
gerne unsere Verkaufsberater.
www.oga-bruchsal.de
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FRUIT LOGISTICA 2016

Fruchthandel - die Branche, die es sehr personlich meint

Sie IST die weltgroBte Messe
fir den Fruchthandel: die FRUIT
LOGISTICA in Berlin. Einmal im
Jahr schrumpft der globale Markt
von Erzeugern und Héndlern aus
130 L&ndern mit 70.000 Besu-
chern aufs Engste zusammen.
Die Messe bietet also eine einma-

lige Gelegenheit, sich ohne groBe
sLogistikkosten® zu treffen, eine
Agenda abzuarbeiten oder ein-
fach mal zusammen zu plaudern.

Rundgang mit Partnern
Alljghrlich nutzt auch der FRUCHT-
HOF NORTHEIM diese schéne

< :> FRUIT
LOGISTICA

3]4|5 FEBRUARY 2016, BERLIN

Gelegenheit zum  Austausch
mit Geschéftspartnern. Dieses

Jahr empfing der FRUCHTHOF
NORTHEIM zusammen mit der
CF Gastro gemeinsame Kunden.
Beim Rundgang gab es immer
wieder anregende Begegnungen
und Innovatives zu entdecken.

x' Polymer Logistics y

L g

Convenieﬁte Kartoffelinnovationen vom
Partner FRIWEIKA (siehe auch Titelbild).

Verpackungsinnovation mit Holzdekor von Polymer Logistics:
gut zu reinigen, gut zu transportieren, gut zur Frucht.

Jiirgen Boruszewski, Geschéiftsfiihrer
vom COBANA FRUCHTRING freut

sich iiber den Besuch von Peter Ewerlin,
FRUCHTHOF NORTHEIM.
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Produktinnovationen vom Dienstleistungspartner fiir Fruchtsalate — Christion
Ku (FRUCHTHOF NORTHEIM, rechts, mt Holger Schulz, Vertriebsleiter von
Mirontell).

Fruchtige Drinks (natiirlich alkoholfrei!).




KLEINE MAHLZEITEN ,SNACKS TO GO“

Frische fiir den schnellen Verzehr

Am Tresen mit kleinen Mahlzeiten
zahlt die Prasentation: Wenn man
dem Wrap die Frische ansieht,
die Frichte im Obstsalat-Cup
appetitlich leuchten oder der
Gabel-Salat knackig wirkt, dann
kaufen Kunden gerne spontan.
sonacks to go“-Artikel bieten
eine attraktive Wertschopfung.
Deshalb ist es gut, wenn man
sich auf einen erfahrenen Fri-
sche-Lieferanten verlassen kann.

Das Angebot unserer
»onacks to go*

Fruchtig
= Smoothies

Herzhaft & lecker
= Wraps
= Sandwiches

Salate

m Salat-Cups

= Obstsalat-Cups

® Fertige Gabel-Salate

Fir Fleisch-Fans
= Frikadellen
= Wiirstchen

Vielfalt im Angebot

Der FRUCHTHOF NORTHEIM
bietet Ihnen ein vielfaltiges Ange-
bot an ,Snacks to go“-Artikeln —
so vielfaltig wie die Geschmacker
der Kunden. Ausgewahlte Sorten
an Wraps und Sandwiches fir
die ganz Hungrigen. Obstsala-
te und Smoothies fir die Obst-
Fans. Fleisch-Liebhaber, die das
Deftige mégen, werden mit Frika-
dellen und Wirstchen gltcklich.

Exklusive Marken

Wir liefern unseren Kunden die
~onacks to go“-Artikel in beson-
deren Qualitdten von ausgewahl-
ten Marken, mit denen sich die
Kunden profilieren und unter-
scheiden kénnen. Und Kunden
bestellen tagesaktuell: heute be-
stellt — morgen geliefert. So kén-
nen Sie lhren Bedarf flexibel orga-
nisieren und lhren Kunden stets
eine zuverlassige Frische bieten.

FRUCHTHOF
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FEINK

Mit frischen Ideen ins neue Jahr

n langer, die Sonne war

mit neuer
o RTHEIM hilft Ihnen

Die Tage werde
die Jahreszeit, U
Der FRUCHTHOF NO

Friihlingshafte
Salatmischungen

Wildkrautersalat mit Bliten —
klGichenfertig

Roter Mangold, Babyspinat,
Tatsoi, Mizuna, Landcress, Roter
Senf, Roter Mizuna, Roter Tatsoi
und Roter Sauerampfer, erganzt
um Red Frills mit Viola Cornuta
Blaten, 250g

Blattsalatmix Milonga -
klGichenfertig

Roter Mangold , Babyspinat,
Feldsalat, Rucola, Lollo Rossa
und Eichblatt rot, 300g

Spargelsalat Schwetzingen
Spargelstlicke mit Tomaten,
Joghurt und Joghurtdressing,
1,0kg

0ST IM FRUHJAHR
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Een Feinkost-ldeen.

|
Dressings & Saucen !
|
Mango Chili Dressing |
SuBscharfes Mango Dressing,
1,01

Sauce Hollandaise ,,Klassik“
Hollandaise aus Sahne und
Butter, 12x1,01

Sauce Hollandaise ,,Cullus”
Hollandaise aus reinem
Pflanzendl, 12x1,01

Rote Griitze ohne Alkohol
Sauerkirschen, Rote Johannis-
beeren, Erdbeeren, Brombeeren,
Heidelbeeren in sdmiger
Fruchtsauce, 5,0kg

Sprechen Sie uns an:
Northeim: 05551 98 05-80

Miihlhausen: 03601 46 70-0
Braunschweig: 0531 80 114-50

Unsere Partner fiir Frische-Convenience
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100 PROZENT ECHTES HANDWERK

Zu Besuch in der Stadtbdckerei Milkau, Braunschweig

Ein Blick in die groBe Backstube
macht sofort klar: Hier, im Braun-
schweiger Stadtteil Gartenstadt,
wird noch echte deutsche Back-
handwerkstradition gelebt. Vom
Brotteigkneten auf Basis eigener
Sauerteigkulturen bis zum Glasie-
ren und Verzieren der Torten —tag-
taglich stellen Béacker- und Kondi-
tormeister nebst einer Schar von
gut geschulten Mitarbeitern groB-
artiges Handwerk unter Beweis.
Der Erfolg: ein breites Sortiment
und eine begeisterte Kundschaft.

Mehr als 20 Brot- und knusperfrische Brotchensorten werden in der Backstube in Braunschweig tiglich
frisch gebacken, Motto: Qualitit, Frische, Regionalitit.

+Ein guter Teig fUr ein herzhaft
leckeres Brot braucht auch heu-
te noch reichlich Handarbeit und
lange Ruhezeiten, diese génnen
wir unseren Backwaren®, erklart
Nadine Milkau. Das Familienun-
ternehmen, so die Prokuristin, ist
in der Region fest verankert. Die
zahlreichen herzhaften Brotsor-
ten, leckeren Blechkuchen und
feinen Konditoreierzeugnisse
begeistern die Kunden. Insbe-
sondere der beliebte Butterku-
chen hat Milkau auch Uber die

milkau

DER STADTBACKER

Grenzen Braunschweigs hinweg
bekannt gemacht.

Der Familienbetrieb

»,Backhandwerk ist in unserem
Familienbetrieb tief verwurzelt®,
erzahlt Nadine Milkau. Sowohl
der Vater als auch die Mutter
ihres Ehemannes Axel Milkau
stammten aus Backereifamilien
und fusionierten nicht nur ehe-
lich. 160 Mitarbeiter, 23 Fachge-
schafte vorzugsweise mit The-
kengeschéaft sind der messbar
stolze Erfolg eines sich treu blei-
benden, dabei stets innovativen
Handwerksbetriebs.

Der Saison verpflichtet

Nicht nur der Region, auch der
Saison fuhlt sich Milkau verpflich-
tet. ,Mit saisonalen Produkten
starten wir erst, wenn das Obst
aus unseren Regionen reif ist",
so das Credo. Mit dem FRUCHT-
HOF NORTHEIM, Niederlassung
Braunschweig an ihrer Seite hat
die Braunschweiger Stadtback-
erei einen verldsslichen Partner
fur Obst und Salate. Und das
auch einmal jahrlich wahrend der
~LOwen Classics“ (siehe rechte
Seite).

www.milkau.de

Uberzeugt von Beratungskompetenz: Thomas Stuke, Vertrieb,
plant mit Christoph Schreinecke, Verkaufsherater FRUCHTHOF NORTHEIM,
Niederlassung Braunschweig.

Vielfalt und Qualitit — leckere Kéisestangen.

FRUCHTHOF
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Beliebtes Reitevent im Zeichen des Braunschweiger Lowen — seit 15 Jahren.

=

LOWEN CLASSICS -
HOCHKARATIGES REITSPORTEVENT

Eine Vision ins Leben gerufen — Springreiten im Zeichen des Braunschweiger Lowen

Feretrucks Germigy
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Die ,Braunschweiger Ldwen
Classics” stehen seit nunmehr
15 Jahren flr ein hochkaratiges
Reitturnier, das alljahrlich in der

Frisches — vom Bécker und vom Fruchthdndle;
fiir die Lowen Classics.

Braunschweiger

Volkswagen-
halle stattfindet. Zugleich ist es
das wohl bekannteste GroBpro-
jekt, das mit dem Namen Milkau

eng verbunden ist. Denn das
Event hat Axel Milkau aus einer
Vision ins Leben gerufen, Uber
die Jahre aufgebaut und — als ge-
schéaftsfihrender Gesellschafter
und Leiter — konzeptionell weiter-
entwickelt.

Nachwuchsarbeit

Einmal im Jahr &ffnet die Volkswa-
gen Halle fir vier Tage ihre Tlren
und [&dt zum internationalen
Reitturnier der Braunschweiger

CF GASTRO UBERPRUFT DIE
ZERTIFIZIERUNGSSTANDARDS

Lieferpartner der CF Gastro sind nach IFS, DIN EN ISO oder HACCP zertifiziert

Als bundesweiter Lieferant fir
Gastronomie, Hotellerie und Ca-
tering mit einem einheitlichen Sor-
timent, haben Produktsicherheit
und Qualitdtsstandards oberste
Prioritét. Anfang Mérz besuchte ein
CF Gastro-QM-Team den Stand-
ort Northeim. Auf der Checkliste
stand die Uberpriifung der Zertifi-
zierungsstandards. Der FRUCHT-
HOF NORTHEIM ist nach DIN EN

ISO 9001:2008, IFS und QS zertifi-
ziert — ferner nach der EG OKO VO.
Es wird das Augenmerk auf Pro-
duktsicherheit und Hygiene, sowie
Kundenzufriedenheit gelegt. ,Bes-
te Ergebnisse” resiimierte Otto
Weihe, langjahriger Geschaftsfih-
rer der CF Gastro, ,,aber genauso
wichtig sind uns die persdnlichen
Gesprache mit unseren Partnern
vor Ort.”

Wird gern genossen: das

fruchtige Frischesortiment
vom FRUCHTHOF NORTHEIM,
Niederlassung Braunschweig.
Axel Milkau, Backereichef und
Geschéftsfiihrender Gesell-
schafter T.-BS Sportmarke-
ting GmbH, dankt Christoph
Schreinecke fiir eine vitamin-
reiche Unterstiitzung.

Lédwen Classics ein. Der Name
steht zugleich fir die Entwick-
lung von Sportprojekten und
Sportpolitik im Pferdesportver-
band Hannover. Darlber hinaus
kiimmert sich die Lowen Classics
im Sportzentrum auch um Nach-
wuchsarbeit und Talentsichtung.
Die Ergebnisse und Sieger des
diesjahrigen Turniers finden Sie
unter www.loewenclassics.com

FMGastro

Frische mit System

I - :

(rechts) beim Audit-Rundgang.

Ulrike Zimmering ( QMB) und Otto Weihe (links)
von CF Gastro mit Kevin Grosenick und Peter Ewerlin



FRUCHTHOF
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Blick in die Bananenreiferei

Bananen werden beim FRUCHTHOF NORTHEIM
in Reifekammern der Bananenreiferei auf
natiirliche Weise erst so richtig lecker und gelb.
Hier reifen jede Woche 15.000 Kolli Bananen. So
konnen wir unseren Kunden immer Top-Friichte in
optimaler Reife liefern. Nils Hasenbeck iiberzeugt
sich gern auch mal persénlich — nicht nur iiber die
elektonische Uberwachung.

KRAUTER KARTOFFEL- PRODU KTE

READY CUTS MOLKEREI-PRODUKTE

b isN

MISCHSALATE

-

FEINKOSTSALATE

SNACKS TO GO FRUHSTUCK & SAFTE DESSERTS
NORTHEIM MUHLHAUSEN BRAUNSCHWEIG
FRUCHTHOF NORTHEIM FRUCHTHOF NORTHEIM FRUCHTHOF NORTHEIM
GMBH & CO. KG GMBH & CO. KG / NL MUHLHAUSEN GMBH & CO. KG / NL BRAUNSCHWEIG
IndustriestraBe (MEC), 37154 Northeim Bollstedter LandstraBe, 99974 Muhlhausen Pippelweg 22, 38118 Braunschweig
Tel.: +49(0)5551 98 05-80 - Fax: -23 Tel.: +49(0) 3601 46 70-0 - Fax: -55 Tel.: +49(0) 531 80 114-50 - Fax: -10
verkauf@fruchthof-northeim.de muehlhausen@fruchthof-northeim.de braunschweig@fruchthof-northeim.de

www.fruchthof-northeim.de
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