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Quattro Stagioni

Tre� punkt Fruit Logistica Berlin

FRÜHJAHR 2016

Milkau Braunschweig: der Handwerksbäcker.

  ERSTER DEUTSCHER SPARGEL 
Neue Anbaumethoden des königlichen Gemüses

  VOM STEHIMBISS 
ZUM GEHIMBISS
„Snacks to go“ – Vielfalt und exklusive Marken

  CF GASTRO AUDIT
Sicher im System-Netzwerk der Frische

Christian Kuß (FRUCHTHOF NORTHEIM), Marko Wunderlich (Friweika), Jens Großer (CF Gastro), 
Ralf Skrzypcyk (Gastro & Soul), Peter Ewerlin (FRUCHTHOF NORTHEIM), Waldemar Zmuda (L&D).
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SEHR GEEHRTE GESCHÄFTSFREUNDE!

Fast Food ist im Trend – und 
Gesundheit ebenfalls. Das mag 
 widersprüchlich klingen. Doch 
für uns als Frische-Dienstleister 
passen der schnelle Snack und 
die gesunde Ernährung zusam-
men. Denn mit unserem Sorti-
ment „Snacks-to-go“ verbinden 
wir die heutigen Essgewohnhei-
ten mit frischem Obst und Gemü-
se und gesunden Zutaten – und 
treffen den Nerv der Zeit!

Küchenleiter und Gastronome 
äußern in Gesprächen oft den 
Wunsch nach gesunden Ange-
boten. Das gilt für die Gemein-
schaftsverp� egung genauso wie 
für die Schulversorgung. Unser 
„Snacks to go“-Sortiment mit 
Müsli- und Salat-Cups, kleinen 
Obstsalaten oder Smoothies 

bietet ein zeitgemäßes Angebot. 
Aber auch in Verkaufstresen in 
Geschäften oder im Lebensmit-
teleinzelhandel kommen unsere 
frischen und gesunden Artikel 
gut an. Mehr Informationen hier-
zu � nden Sie auf Seite 4 dieser 
neuen Ausgabe von Quattro 
 Stagioni. 

Freuen Sie sich auf Ostern, freu-
en Sie sich auf den Frühling 
und freuen Sie sich auf unsere 
neuen saisonalen Frische-Pro-
dukte!

Uwe Hoppe
Verkaufsberater

Endlich ist er da – der begehr-
te erste deutsche Spargel 2016! 
Heimische Regionen stehen in 
den Startlöchern, allen voran die 
Regionen Baden und Pfalz, aber 
auch Bayern und Nieder sachsen 

steuern erste Lieferungen bei. 
Dank neuer Anbaumethoden 
können sich schon zur Oster-
zeit alle Freunde des königlichen 
Gemüses auf frischen Spargel 
freuen. „Wir starten mit ‚Heiz-

spargel’, dann folgen mannshohe 
Sonnentunnel, später Minitunnel 
und dann die Schwarz-weiß-Fo-
lie“, berichtet Karl-Martin Viel-
hauer, Prokurist und Betriebslei-
ter der OGV NORDBADEN EG in 
Bruchsal. Auf diese Weise kann 
heimisch geliefert und auf Im-
porte aus entfernteren Regionen 
Europas verzichtet werden. Mit 
der Genossenschaft Nordba-
den arbeitet der FRUCHTHOF 
NORTHEIM seit vielen Jahren 
vertrauensvoll zusammen.

Kaliber, Verpackungseinheiten und 
Tagespreise von Spargel – auch 
für geschälte Ware – nennen Ihnen 
gerne unsere Verkaufsberater. 
www.oga-bruchsal.de

DAS FRÜHJAHR KANN DURCHSTARTEN!
Endlich: erster Spargel aus heimischen Gefilden – schonende Anbaumethoden sichern Qualitäten



Sie IST die weltgrößte Messe 
für den Fruchthandel: die  FRUIT 
 LOGISTICA in Berlin. Einmal im 
Jahr schrumpft der globale Markt 
von Erzeugern und Händlern aus 
130 Ländern mit 70.000 Besu-
chern aufs Engste zusammen. 
Die Messe bietet also eine einma-

lige Gelegenheit, sich ohne große 
„Logistikkosten“ zu treffen, eine 
Agenda abzuarbeiten oder ein-
fach mal zusammen zu plaudern. 

Rundgang mit Partnern
Alljährlich nutzt auch der FRUCHT-
HOF NORTHEIM diese  schöne 

Gelegenheit zum Austausch 
mit Geschäftspartnern. Dieses 
Jahr empfi ng der FRUCHTHOF 
NORTHEIM zusammen mit der 
CF Gastro gemeinsame Kunden. 
Beim Rundgang gab es immer 
wieder anregende  Begegnungen 
und Inno vatives zu  entdecken.

FRUIT LOGISTICA 2016
Fruchthandel – die Branche, die es sehr persönlich meint

Verpackungsinnovation mit Holzdekor von Polymer Logistics: 
gut zu reinigen, gut zu transportieren, gut zur Frucht.

Conveniente Kartoff elinnovationen vom 
Partner FRIWEIKA (siehe auch Titelbild).

Sortimentsfrische aus Frankreich.

Jürgen Boruszewski, Geschäftsführer 
vom COBANA FRUCHTRING freut 
sich über den Besuch von Peter Ewerlin, 
FRUCHTHOF NORTHEIM.

Fruchtige Drinks (natürlich alkoholfrei!).

Produktinnovationen vom Dienstleistungspartner für Fruchtsalate –  Christian 
Kuß (FRUCHTHOF NORTHEIM, rechts, mt Holger Schulz, Vertriebsleiter von 
Mirontell).
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Am Tresen mit kleinen Mahlzeiten 
zählt die Präsentation: Wenn man 
dem Wrap die Frische ansieht, 
die Früchte im Obstsalat-Cup 
appetitlich leuchten oder der 
Gabel-Salat knackig wirkt, dann 
kaufen Kunden gerne spontan. 
„Snacks to go“-Artikel bieten 
eine attraktive Wertschöpfung. 
Deshalb ist es gut, wenn man 
sich auf einen erfahrenen Fri-
sche-Lieferanten verlassen kann.

Vielfalt im Angebot
Der FRUCHTHOF NORTHEIM 
bietet Ihnen ein vielfältiges Ange-
bot an „Snacks to go“-Artikeln – 
so vielfältig wie die Geschmäcker 
der Kunden. Ausgewählte Sorten 
an Wraps und Sandwiches für 
die ganz Hungrigen. Obstsala-
te und Smoothies für die Obst-
Fans. Fleisch-Liebhaber, die das 
Deftige mögen, werden mit Frika-
dellen und Würstchen glücklich.

KLEINE MAHLZEITEN „SNACKS TO GO“
Frische für den schnellen Verzehr 

Exklusive Marken
Wir liefern unseren Kunden die 
„Snacks to go“-Artikel in beson-
deren Qualitäten von ausgewähl-
ten Marken, mit denen sich die 
Kunden profilieren und unter-
scheiden können. Und Kunden 
bestellen tagesaktuell: heute be-
stellt – morgen geliefert. So kön-
nen Sie Ihren Bedarf flexibel orga-
nisieren und Ihren Kunden stets 
eine zuverlässige Frische bieten.

Das Angebot unserer 
„Snacks to go“

Fruchtig
¡¡ Smoothies

Herzhaft & lecker
¡¡ Wraps
¡¡ Sandwiches

Salate
¡¡ Salat-Cups
¡¡ Obstsalat-Cups
¡¡ Fertige Gabel-Salate

Für Fleisch-Fans
¡¡ Frikadellen
¡¡ Würstchen



FEINKOST IM FRÜHJAHR

Mit frischen Ideen ins neue Jahr

Die Tage werden länger, die Sonne wärmt schon und die ersten grünen Blätter erfreuen das Auge: Der Frühling ist 

die Jahreszeit, um mit neuer Kraft durchzustarten. Eine gute Zeit, um auch auf der Speisekarte Akzente zu setzen. 

Der FRUCHTHOF NORTHEIM hilft Ihnen dabei mit frischen Feinkost-Ideen.

Unsere Partner für Frische-Convenience

wofei
F e i n e  K o s t

Frühlingshafte 
Salatmischungen

Wildkräutersalat mit Blüten – 
küchenfertig
Roter Mangold, Babyspinat, 
Tatsoi, Mizuna, Landcress, Roter 
Senf, Roter Mizuna, Roter Tatsoi 
und Roter Sauerampfer, ergänzt 
um Red Frills mit Viola Cornuta 
Blüten, 250 g

Blattsalatmix Milonga –
küchenfertig
Roter Mangold , Babyspinat, 
Feldsalat, Rucola, Lollo Rossa 
und Eichblatt rot, 300 g

Spargelsalat Schwetzingen 
Spargelstücke mit Tomaten, 
 Joghurt und Joghurtdressing, 
1,0 kg

Dressings & Saucen

Mango Chili Dressing
Süßscharfes Mango Dressing, 
1,0 l

Sauce Hollandaise „Klassik“
Hollandaise aus Sahne und 
Butter, 12 x 1,0 l

Sauce Hollandaise „Cullus“
Hollandaise aus reinem 
 Pfl anzenöl, 12 x 1,0 l

Rote Grütze ohne Alkohol
Sauerkirschen, Rote Johannis-
beeren, Erdbeeren,  Brombeeren, 
Heidelbeeren in sämiger 
Fruchtsauce, 5,0 kg

Sprechen Sie uns an:
Northeim: 05551 98 05-80 
Mühlhausen: 03601 46 70-0
Braunschweig: 0531 80 114-50
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Ein Blick in die große Backstube 
macht sofort klar: Hier, im Braun-
schweiger Stadtteil Gartenstadt, 
wird noch echte deutsche Back-
handwerkstradition gelebt. Vom 
Brotteigkneten auf Basis eigener 
Sauerteigkulturen bis zum Glasie-
ren und Verzieren der Torten – tag-
täglich stellen Bäcker- und Kondi-
tormeister nebst einer Schar von 
gut geschulten Mitarbeitern groß-
artiges Handwerk unter Beweis. 
Der Erfolg: ein breites Sortiment 
und eine begeisterte Kundschaft.

„Ein guter Teig für ein herzhaft 
leckeres Brot braucht auch heu-
te noch reichlich Handarbeit und 
lange Ruhezeiten, diese gönnen 
wir unseren Backwaren“, erklärt 
Nadine Milkau. Das Familienun-
ternehmen, so die Prokuristin, ist 
in der Region fest verankert. Die 
zahlreichen herzhaften Brotsor-
ten, leckeren Blechkuchen und 
feinen Konditoreierzeugnisse 
begeistern die Kunden. Insbe-
sondere der beliebte Butterku-
chen hat Milkau auch über die 

100 PROZENT ECHTES HANDWERK
Zu Besuch in der Stadtbäckerei Milkau, Braunschweig

Grenzen Braunschweigs hinweg 
bekannt gemacht.

Der Familienbetrieb
„Backhandwerk ist in unserem 
Familienbetrieb tief verwurzelt“, 
erzählt Nadine Milkau. Sowohl 
der Vater als auch die Mutter 
ihres Ehemannes Axel Milkau 
stammten aus Bäckereifamilien 
und fusionierten nicht nur ehe-
lich. 160 Mitarbeiter, 23 Fachge-
schäfte vorzugsweise mit The-
kengeschäft sind der messbar 
stolze Erfolg eines sich treu blei-
benden, dabei stets innovativen 
Handwerksbetriebs.

Der Saison verpflichtet
Nicht nur der Region, auch der 
Saison fühlt sich Milkau verpfl ich-
tet. „Mit saisonalen Produkten 
starten wir erst, wenn das Obst 
aus unseren Regionen reif ist“, 
so das Credo. Mit dem FRUCHT-
HOF NORTHEIM, Niederlassung 
Braunschweig an ihrer Seite hat 
die Braunschweiger Stadtbäck-
erei  einen verlässlichen Partner 
für Obst und Salate. Und das 
auch einmal  jährlich während der 
„Löwen Classics“ (siehe rechte 
Seite).
www.milkau.de

Mehr als 20 Brot- und knusperfrische Brötchensorten werden in der Backstube in Braunschweig täglich 
frisch gebacken, Motto: Qualität, Frische, Regionalität.

Überzeugt von Beratungskompetenz: Th omas Stuke, Vertriebsleiter von Milkau 
plant mit Christoph Schreinecke, Verkaufsberater FRUCHTHOF NORTHEIM, 
Niederlassung Braunschweig. Vielfalt und Qualität – leckere Käsestangen.



LÖWEN CLASSICS – 
HOCHKARÄTIGES REITSPORTEVENT
Eine Vision ins Leben gerufen – Springreiten im Zeichen des Braunschweiger Löwen

Wird gern genossen: das 

fruchtige Frischesortiment 

vom FRUCHTHOF NORTHEIM, 

 Niederlassung Braunschweig. 

Axel Milkau, Bäckereichef und 

Geschäftsführender Gesell-

schafter T.-BS Sportmarke-

ting GmbH, dankt Christoph 

Schreinecke für eine vitamin-

reiche Unterstützung.

Frisches – vom Bäcker und vom  Fruchthändler 
für die Löwen Classics.

Die „Braunschweiger Löwen 
Classics“ stehen seit nunmehr 
15 Jahren für ein hochkarätiges 
Reitturnier, das alljährlich in der 

Braunschweiger Volkswagen-
halle stattfi ndet. Zugleich ist es 
das wohl bekannteste Großpro-
jekt, das mit dem Namen Milkau 
eng verbunden ist. Denn das 
Event hat Axel Milkau aus einer 
Vision ins Leben gerufen, über 
die Jahre aufgebaut und – als ge-
schäftsführender Gesellschafter 
und Leiter – konzeptionell weiter-
entwickelt.

Nachwuchsarbeit
Einmal im Jahr öffnet die Volkswa-
gen Halle für vier Tage ihre Türen 
und lädt zum internationalen 
Reitturnier der Braunschweiger 

Löwen Classics ein. Der Name 
steht zugleich für die Entwick-
lung von Sportprojekten und 
Sportpolitik im Pferdesportver-
band Hannover. Darüber hinaus 
kümmert sich die Löwen Classics 
im Sportzentrum auch um Nach-
wuchsarbeit und Talentsichtung. 
Die Ergebnisse und Sieger des 
diesjährigen Turniers fi nden Sie 
unter www.loewenclassics.com

Beliebtes Reitevent im Zeichen des Braunschweiger Löwen – seit 15 Jahren.

CF GASTRO ÜBERPRÜFT DIE 
ZERTIFIZIERUNGSSTANDARDS
Lieferpartner der CF Gastro sind nach IFS, DIN EN ISO oder HACCP zertifi ziert

Als bundesweiter Lieferant für 
Gastronomie, Hotellerie und Ca-
tering mit einem einheitlichen Sor-
timent, haben Produktsicher heit 
und Qualitätsstandards oberste  
Priorität. Anfang März besuchte  ein 
CF Gastro-QM-Team den Stand-
ort Northeim. Auf der Checkliste 
stand die Überprüfung der Zertifi -
zierungsstandards. Der FRUCHT-
HOF NORTHEIM ist nach DIN EN 

ISO 9001:2008, IFS und QS zertifi -
ziert – ferner nach der EG ÖKO VO. 
Es wird das Augenmerk auf Pro-
duktsicherheit und  Hygiene, sowie 
Kundenzufriedenheit gelegt. „Bes-
te Ergebnisse“ resümierte Otto 
 Weihe, langjähriger Geschäftsfüh-
rer der CF Gastro, „aber  genau so 
wichtig sind uns die persönlichen 
Gespräche mit unseren Partnern 
vor Ort.“ 

Ulrike Zimmering (QMB) und Otto Weihe (links) 
von  CF Gastro mit Kevin Grosenick und Peter Ewerlin 
(rechts) beim Audit-Rundgang.



Täglich frisch!

FRISCHE FÜR SIE – UNSER GESAMTANGEBOT
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FRUCHTHOF NORTHEIM 
GMBH & CO. KG 

Industriestraße (MEC), 37154 Northeim

Tel.: +49 (0) 5551 98 05-80 · Fax: -23
verkauf@fruchthof-northeim.de

www.fruchthof-northeim.de

FRUCHTHOF NORTHEIM 
GMBH & CO. KG / NL MÜHLHAUSEN 

Bollstedter Landstraße, 99974 Mühlhausen

Tel.: +49 (0) 3601 46 70-0 · Fax: -55
muehlhausen@fruchthof-northeim.de

FRUCHTHOF NORTHEIM
GMBH & CO. KG / NL BRAUNSCHWEIG 

Pippelweg 22, 38118 Braunschweig

Tel.: +49 (0) 531 80 114-50 · Fax: -10
braunschweig@fruchthof-northeim.de

NORTHEIM MÜHLHAUSEN BRAUNSCHWEIG

Blick in die Bananenreiferei

Bananen werden beim FRUCHTHOF  NORTHEIM 
in Reifekammern der Bananen reiferei auf 
natürliche Weise erst so richtig lecker und gelb. 
Hier reifen jede Woche 15.000 Kolli Bananen. So 
können wir unseren Kunden immer Top-Früchte in 
optimaler Reife liefern. Nils Hasenbeck überzeugt 
sich gern auch mal persönlich – nicht nur über die 
elektonische Überwachung.

KRÄUTER KARTOFFEL-PRODUKTE MISCHSALATE

READY CUTS FEINKOSTSALATEMOLKEREI-PRODUKTE

ANTIPASTI PFANNENGEMÜSE PASTA

SNACKS TO GO FRÜHSTÜCK & SÄFTE DESSERTS


