®

EMIKO® Ur-Meersalz Ursprung .
Fmge(;salz Pflanlzen.kohlel N Vor etwa 220 Millionen Jahren gab es am Rande des Wiehen- 4 A
EMlKO_ Ur-Meersaz. F|qgersa Z mit rein gebirges in der Norddeutschen Tiefebene einen unvollstandigen
pflanzlicher Kohle. Ein Hingucker auf hel- Vulkanausbruch, durch den Teile des damals dort vorhandenen
len Speisen. _ _ Ur-Meeres in 800m Tiefe eingeschlossen wurden. Seitdem ist
Glutenfre|,.vegan, lactosefrei, allergenfrei, es dort vor jeglichen Umwelteinflissen geschiitzt. Eine Beson- —
fructosefrei. derheit dieses Wassers ist sein extrem hoher Mineralgehalt von
Zutaten: 31,8 %.
Thermale Sole, 5% Pflanzenkohle

[egaAn Art.-Nr. Inhalt Beim EMIKO® Ur-Meersalz handelt es sich um urspriingliches aus der
1322.114 709 Meerwasser in Heilwasserqualitat, was durch ein Gutachten :

S '

des Fresenius-Institutes bestatigt wurde. Es ist frei von Umwelt- Ihr EMIKO® Partner N OrddeUTSChen Tlefebene
verschmutzungen, muss nicht aufwéndig gereinigt werden und \ . /

EMIKO® Ur-Meersalz hat eine stabile gleichbleibende Zusammensetzung. Alle Inhalts- ve
Fingersalz Schwarzer Pfeffer stoffe des Urmeeres kénnen aus der Fliissigkeit in den kristalli- o — ta®
EMIKO® Ur-Meersalz Fingersalz mit EM nen Bereich Ubertragen werden, daher besteht dieses Salz nur @’
Pfeffer aus biozertifizierten EM Betrieben 2u 91,5 % aus NaCl. Der Rest sind andere Mineralien. s g8 umomzen
in Stidindien. 2 g o AT
Glutenfrei, vegan, lactosefrei, allergenfrei, Die Ur-Meersole wird fiir das EMIKO® Ur-Meersalz durch EM-X 5 £
fructosefrei. Gold® und EM-X® Keramik mit den Resonanzen der EM Effek- & &
Zutaten: tive Mikroorganismen® versetzt. Die Trocknung und Bildung ‘ , g : £ g
Thermale Sole, 10 % EM Pfeffer der Salzkristalle erfolgt bei max. 40°C. Bei diesem schonenden 5

\[/; Art.-Nr. Inhalt Trocknungsverfahren entstehen Salzkristalle mit einem absolut = :

egan ) 1373 114 7 einzigartigen Geschmack. :

— 323 0g gartig 4
EMIKO® Ur-Meersalz ; -n
Sole Tasmanischer Pfeffer —

EMIKO® Ur-Meersalz Sole mit Tasmani-
schem Pfeffer aus Wildsammlung. Mit
fruchtig-scharfem  Geschmack. Vor Ge-
brauch gut schiitteln.

Glutenfrei, vegan, lactosefrei, allergenfrei,
fructosefrei.

Zutaten:

Thermale Sole, 5% Tasmanischer Pfeffer*
(*aus Wildsammlung)

Art.-Nr. Inhalt

1323.114 200 m|

P o)

Weitere Informationen zum EMIKO € Ur-Meersalz
und zu EM Effektive Mikroorganismen® erhalten Sie unter
www.emiko.de

S—

- naturbelassen
- harmonischer Geschmack
- einzigartiges Gourmet-Salz

EMIKO € Handelsgesellschaft mbH *%
MiihlgrabenstraBe 13 ‘@’
D-53340 Meckenheim AUTHORIZED
www.emiko.de MANUFACTURER



Hervorragender Geschmack

Ob Fingersalz, streufahiges feines Salz oder Sole zum Spriihen —
EMIKO® Ur-Meersalz ist nicht nur geschmacklich hervorragend,
sondern zeichnet sich auch durch einen auBerordentlich hohen
Anteil wichtiger Mengen- und Spurenelemente aus. Als Sole mit
Wasser verdiinnt, dhnelt es eher einer leichten Gemisebrihe als
bloBem Salzwasser. Durch seine positiven Eigenschaften hebt
es den Geschmack frischer Speisen hervor und kann besonders
vielseitig eingesetzt werden.

TI PP Zum Ausgleich des taglichen Salz- und
Mineralbedarfs (nicht nur an heien Sommertagen)
taglich Y2 bis 1 TL auf ein Glas lauwarmes Wasser.

Ein einzigartiges Gourmet-Salz mit einer
auBergewohnlichen Qualitat!

EMIKO® Ur-Meersalz Fingersalz

Reiben Sie die Kristalle zwischen Daumen und Zeigefinger und
verteilen Sie das Salz Uber der Speise. Das Fingersalz eignet sich
besonders zum Salzen wahrend oder vor dem Garen und bei
Tisch. Es 16st sich schnell auf und unterstreicht den Geschmack
des Gerichtes. Reiben Sie Fleisch oder Fisch vor dem Garen mit
dem Fingersalz ein und verwenden Sie es fiir Marinaden.

Eine tolle Vorspeise: Frisches Baguette mit hochwertigem
Bio-Olivendl betrdufeln und mit Fingersalz bestreuen.

Art. Nr.  Inhalt
1003.135 2509

EMIKO® Ur-Meersalz streufahig
Das streuféhige Salz weist durch seine groBere Oberflache ei-

nen intensiveren Geschmack auf. Es eignet sich sowohl zum
Nachwiirzen bei Tisch als auch zum tblichen Wiirzen aller Spei-
sen.

Art. Nr.  Inhalt
1004.130 200g

“Naturbel
 harmonischer Geschmack
*€inzigartiges Gourmet-Sal*

Wir sind gerne fur Sie da!

EMIKO® Ur-Meersalz Sole Spray

ist das handgeschdpfte Ur-Meerwasser, aus dem das EMIKO®
Ur-Meersalz hergestellt wird. Auch diese Sole wird durch EM-X
Gold® und EM-X® Keramik mit den positiven Resonanzen der
EM Effektive Mikroorganismen® informiert.

Sprilhen Sie Gemdse, Fleisch oder Fisch kurz vor Ende der
Garzeit in der Pfanne oder auf dem Grill ein. Das Sole Spray
eignet sich ideal zum Nachwiirzen von Salaten bei Tisch. Die
feine Dosierung der Sole durch den Sprihkopf ermdglicht
eine gleichmaBige Wiirzung. Die Sole ist auch eine glinstige
Alternative zum Salzen des Kochwassers fiir Nudeln, Reis oder
Kartoffeln. Drei EL Sole entsprechen etwa einem EL Fingersalz.
Sollte der Spriihkopf einmal verstopft sein, diesen einfach dber
Kopf ein paar Sekunden unter lauwarmes Wasser halten.

Art.-Nr.  Inhalt
1005.025 100 ml

Nachfiillflasche
Art.-Nr.  Inhalt
1005.045 500 ml

EMIKO &

Ur-Meersalz

5 e ordeutshen T
Sole Spray

TI PP Klrbiskerne in der Pfanne rosten, dabei
regelmaBig mit EMIKO® Ur-Meersalz Sole Spray ein-
sprlihen und genieBen.

Beratung und Bestellannahme: Mo-Fr 9:00 - 18:00 Uhr

EMIKO® Ur-Meersalz

Sole Spray Limette

EMIKO® Ur-Meersalz Sole Spray mit Limet-
ten-Direktsaft. EMIKO® Ur-Meersalz  Sole
Spray Limette passt zu Fisch und Salaten.
Glutenfrei, vegan, lactosefrei, allergenfrei.

Zutaten:
Thermale Sole, 30 % Limetten-Direktsaft
Art.-Nr. Inhalt

1320.025 100 m!

EMIKO® Ur-Meersalz
Sole Spray Rauchsalz

EMIKO® Ur-Meersalz Sole Spray mit Flis-
sigrauch aus Hickoryholz. Als Alternative zum
eigenen Smoker.

Glutenfrei, vegan, lactosefrei, allergenfrei,
fructosefrei.

Zutaten:
Thermale Sole, 5% gereinigter Fliissigrauch
Art.-Nr. Inhalt

1321.025 100 m!

Tel.: +49 (0) 22 25-9 55 95-0 E-Mail: info@emiko.de
Fax: +49 (0) 22 25-9 55 95-20 Onlineshop: www.emiko-shop.de



