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Lokhalle ist Treffpunkt fur Feinschmecker und Starkéche

Ausstellung, Abendveranstaltungen und Entertainment: Messe feiert mit TV-Kéchen, Trendprodukten und jeder Menge Kiichentipps Premiere

Von Nina WinTer

Man nehme eine gute Hand voll
Sternekdche, regionale Ausstel-
ler und beste Produkte zum Pro-
bieren - fertig ist der neue
Szenetreffpunkt flr GenieBer.
Am kommenden Wochenende
findet in der Lokhalle Gé&ttin-
gens erste Geniefermesse statt.
Von Freitag, 21. Marz, bis Sonn-
tag, 23. Marz, darf geschlemmt
werden. Ob Hobbykoch oder
Leckermaulchen - an den drei
Veranstaltungstagen ist fur je-
den Geschmack etwas dabei.

Lernen von Stark6chen

Auf der Genussblhne zeigen
prominente Spitzenkéche, was
sie auf der Pfanne haben: Neben
dem aus TV und Sternekiche be-
kannten Gastronom Stefan Mar-
quard lassen sich Kochvirtuose
Mike Sisser und Veronique Wit-
zigmann - Tochter des Jahrhun-
dertkochs Eckart Witzigmann =
in die Topfe schauen. Hannes
Arendholz brutzelt Vegetari-
sches und zeigt, warum Tofuund
Co. sich zum Trend entwickeln.
Die Bihnenkiichen werden mit
Technik und Zubehér vom Ki-
chenpartner der i tage

Den Profis auf die Finger schauen: Prominente Kéche zeigen ihre Rezepte live auf der Showbdhne.

shops zu verschiedenen Themen
besuchen. Wie der perfekte Kaf-
fee gelingt und Cappuccino ver-
ziert wird, lernt der Besucher bei
den Barista- und Selbstrastkur-
sen im fé. In den Semi-

«Meine Kiche” ausgestattet.

Workshops und Kurse

Wer sein Feinschmeckerwissen
vertiefen méchte, kann Work-

naren der Genuss-Schule verra-
ten die Profis der ,Fliegenden
Kéche” ihre Tipps und Tricks.
Wie ,, Das beste Fleisch der Welt”
gebraten oder Fisch raffiniert zu-
bereitet wird - Teilnehmer ler-

nen, ihrem Geschmack zu ver-

trauen und beste Qualitit zu
erkennen.

s

Restaurants — von Landhaus Bie-
walds geschmorten Kalbshack-

FOTO, GUIDG SCHRODER

haus AG kemmt nicht nur ins
Glas: ,Kochen mit Bier™ steht
benfalls auf dem P

chen Gber Vitello T vem
Bichotel | bis zur Schwei-

Produkte aus der Hefmat

nepastrami vom Planea Basic. Fir

Kulinarisches Zentrum der Messe
ist die Gourmetmeile, Uber 50
Aussteller prasentieren hier, was
das GenieBerherz begehrt. Der
Treffpunkt fir Probierfreudige
lockt mit Leckereien regionaler

ke ist natirlich auch ge-
sorgt: Weine werden ausge-
schenkt, das Coffe-Bike sorgt fiir
koffeinhaltigen Genuss, die Vin-
cent Castello Cocktail-Lounge
bietet Smoothies und Cocktails.
Und das Bier der Einbecker Brau-

Die Offnungszeiten sind Frei-
tag von 14 bis 22 Uhr, Sonn-
abend von 11 bis 22 Uhr und
Sonntag von 11 bis 18 Uhr. Kar-
ten gibt es ab 7 Euro, fir Kinder
unter 12 Jahren ist der Eintritt
kostenlos.

www.geniessertage.de

Woussten
Sie, dass ...

Mike Sisser auch
sportlich kann? Der ,Koch-
profi* von RTL 2 hat 2006
fur den FIFA Worldcup ge-
kocht. Sisser steht am Frei-
tag auf der Genussbihne
am Herd und gibt von 17 bis
17.30 Uhr Autogramme.

. der Kichenchef des
Bichotels Werratal Jérg
Treichel seine Frau auf der
After-Show-Party der Fern-
sehsendung «Wetten,
dass...?" kennengelernt
hat?  Treichel steht am
Sonntag von 13.15 bis 14
Uhr an den Tépfen der
Showkiche auf der Biihne.

heim eine Bananenreiferei
betreibt? Grin geliefert ver-
wandelt sich das Obst erst in
Sudniedersachsen in reife
Frichtchen. Das Unterneh-
men versorgt die Geniesser-
tage mit Obst und Gemiise.

... was die Spieler der BG
Gottingen am liebsten auf
den Teller bekommen? Da-
vid Godbold steht auf Pan-
cakes, Harper Kamp liebt
Burritos und Jermain Raf-
fington schwarmt fir Pasta
Pesto? Am Sonntag von
14.30 bis 15.15 Uhr stehen
die drei Veilchen auf der
Genussbihne.



