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ERNAHRUNG 1l

Frische-Losungen

Fruchthof Northeim - Systemlésungen fiir
GroBkuichen, Kantinen und Klinik-Kiichen.

In der Groflkiichengastronomie spielen Kli-
niken und Seniorenheime eine bedeutende
Rolle. Zum einen wichst der Anteil dlte-
rer Menschen an der Gesamtbevdolkerung,
zum anderen steigen die Anforderungen in
Punkto Qualitét einer zielgruppenspezifi-
schen Verpflegung. Das Verkaufsteam vom
Fruchthof Northeim (Foto) hat die Wiin-
sche und Anforderungen von Kiichenleitern
unter die Lupe genommen. Bei Kartoffeln
empfehlen sich beispielsweise mehligko-
chende Sorten sowie vorverarbeitete Kar-
toffeln. Die Produkte sind niahrstoffscho-
nend vorgegart und salzarm. Kiichenfertig
geschnittene ,Ready Cuts”, fertige Misch-
salate, gehackte Krduter oder Gemiisepfan-
nen im Aromaschutzbeutel sparen Zeit und
Kosten. Ferner erleben jene Produktsor-
ten eine Renaissance, die Senioren an ihre
Kindheit erinnern, wie Schwarzwurzelein-
topf oder Pastinakengemdise.

Als mittelstandisches, inhabergefiihr-
tes Unternehmen ist der Fruchthof Nort-
heim Lieferant zahlreicher GroRkiichen in
der Region zwischen Kassel und Liineburg,
Giitersloh und Leipzig. vsO

Weitere Informationen erhalten Sie unter
www.fruchthof-northeim.de



