Fruchtige
Frische

Schon frith morgens hat der
FRUCHTHOF NORTHEIM etwas
von einem »Treffpunkt der Fri-
sche«: Gastronome, Markt- und
Einzelhindler finden sich tiglich
im Fruchthof-Markt ein, wo siein-
mitten eines Festivals fruchtigster
Geriiche und unterschiedlichster
Farben und Formen sofort mit
Kennerblick beginnen, die bunte
Vielfalt an Obst, Gemiise und Zi-
trusfriichten aus der ganzen Welt
wie aus der Region fiir ihren Ein-
kauf zu sichten. In den Kiihlzellen
finden sie auflerdem Gastro-
Artikel wie Feinkostsalate, Kartof-
fel-, Molkerei- und Spreewaldpro-
dukte, Saucen und Dressings oder
Sifte.

Frische und Qualitat haben beim
Fruchthof Northeim Tradition: Seit
mehreren Jahrzehnten versorgt das
mittelstandische Unternehmen mit
Stammsitz in Northeim und Filiale
in Miihlhausen seine Kunden aus
Lebensmittel-Grofi- und Einzel-
handel, Gastronomie und Groffkii-
chen mit Obst und Gemiise, Sala-
ten, Kartoffeln, Trockenfriichten,
Niissen und Convenience-Produk-
ten — zuverkissig und mit stetig stei-
gendem Erfolg.
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Cool bleiben

Von der Mitte Deutschlands aus be-
liefert der Fruchtgrohindler tig-
lich den Raum Siidniedersachsen,
Ostwestfalen, Nordhessen, Thiirin-
gen und Sachsen-Anhalt. Tempe-
rierte LKW und 15.500 gm Klima-
und Kithlfliche garantieren dem
Kunden dabei eine geschlossene
Kiihlkette.

Jeden Tag und jede Nacht treffen
beim Fruchthof Bananen aus Siid-
amerika, Orangen aus Spanien,
Tafeltrauben aus Italien oder Salate
aus deutschen Landen in Northeim
ein. Und schon am niichsten Mor-
gen ist die frische Fracht auf dem
Weg in die Regale der Lebensmittel-
hindler oder auf den Kiichenbret-
tern von Hotels, Restaurants oder
Kurkliniken unserer Region.

Qualitat im
Blick

Die Fruchthof-Mitarbeiter um den
Firmeninhaber Lutz Hasenbeck und
seinen beiden Sohnen Nils und Marc
sind allesamt hervorragende Waren-
kundler mit dem Blick fiir Qualitit.
»Wir sind Mitglied der »Cobana-
Fruchtring-Gruppes, einem Zu-
sammenschluss von tiber 40 selbst-
stindigen Fruchthandelsunterneh-
men«, erklart Firmenchef Lutz
Hasenbeck. »Mit diesem starken Ver-
bund im Riicken kann der Fruchthof
Northeim den Obst-und Gemiise-
markl zu Gunsten seiner Kunden ak-
tiv mitgestalten.«

Die knackige Frische beim Obst und
Gemiise vom Fruchthof Northeim
hat seinen Grund: Der Fruchtgrofi-
hindler arbeitet mit einem mod-
ernsten Qualitits- und Hygienema-
nagement, Riickverfolgbarkeit und
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Riickstandsiiberwachung sind bei-
spielsweise Standard. Das Unter-
nchmen ist unter anderem zertifi-
ziert nach dem International Food
Standard (IFS), DIN EN IS0
9001:2000 und QS.
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fiigt tiber eine hochmoderne Pack-
station und erfiillt mit ihr die indi-
viduellen Wiinsche von Grofi- und
Einzelhandlern. Der Kunde be-
stimmt dabei selbst, welche und wie
viele Friichte bzw. welche Gewichts-
mengen verpackt werden.
Verpackt werden kann in
Metze oder Schalen.

In der Packstation stehen
modernste Maschinen, die
gut ausgepolstert sind und
die Friichte behutsam in
die Verpackung gleiten las-
sen. So kénnen problem-
los auch empfindliche
Friichte wie Tomaten oder
Paprika verpackt werden.

Per Lichtschranke werden

Ursula und Lutz Hasenbeck mit den Sohnen Nils
und Marc.

Auch das Verpacken ist gleichzeitig
eine Qualitits-Kontrolle: Die ge-
schulten  Fruchthof-Mitarbeiter
nehmen unreife oder beschidigte
Friichte heraus — so kommt aus-
schlieflich einwandfreic Ware in die
Regale. Die Packstation wird tiglich
griindlich gereinigt und desinfiziert.

Service, der
ankommt

Egal, ob Apfel, Birnen oder Toma-
ten, Zitrusfriichte oder Weintrau-
ben; Der Fruchthof Northeim ver-

die verpackten Friichte ge-
zihlt — so kann der Netz-
inhalt exakt eingehalten
werden. Ein Thermodrucker druckt
auf Wunsch alle erforderlichen An-
gaben wie Fruchtsorte, Herkunfts-
land, Handelsklasse oder Gewicht,
Barcodes oder Signets auf das Aus-
zeichnungsband. Durch den Pack-
service conpac entsteht Kunden kei-
ne Auslieferverzégerung. Was vor-
mittags beim Fruchthof Northeim
bestellt wird, wird am kommenden
Tag verpackt und aufl Wunsch aus-
gezeichnet ausgeliefert — damit es
schlieflich beim Endverbraucher
fiir taglich leckere Abwechslung auf
der Zunge sorgt.

Genuss & la FRUCHTHOF
NORTHEIM gastron
Hirtensalat mit Feta
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