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Selv geehite
Gpeschiéiftsfreande

Von einer Krise in die néchste Krise.

Waren es zuletzt die Finanz-Spekulanten, sind es
Jetzt die total verschuldeten Euro-Partner, deren
Anleihen in den Tresoren der Banken nur noch
Makulatur sind und mit Garantien der ,guten” Euro-
Partner nicht abgeschrieben werden.

In unserer Branche traf uns wieder einmal eine
,Rlickstands“-Krise (EHEC) mit voller Wucht.

Wann werden endlich einmal die inkompetenten
Ausléser solch (iberzogener MaBnahmen zur
Rechenschaft gezogen?

Die ,,Sensations“-Presse trégt dazu bei, den Ver-
braucher total zu verunsichern.

Tausende Tonnen genieBbares Obst und Gemiise
mussten vernichtet werden. Monatelang stagnierte
der Absatz fiir Obst und Gemiise.

Der Steuerzahler muss auch hier wieder fiir die
Unféhigkeit des Krisenmanagements Millionen an
die geschédigten Erzeuger bezahlen und wir, der
Handel, miissen uns selbst helfen.

Trotz all dieser Widrigkeiten waren wir — wie
immer — bemiiht, Ihnen ein kompetenter, fairer und
freundlicher Geschéftspartner zu Sein und es auch
U bleiben.

Fiir Ihr Vertrauen, Ihr Verstandnis und Ihre Treue in
diesen schwierigen Zeiten bedanken wir uns vom
Fruchthof ganz herzlich.

Ihnen, Ihren Familien und Mitarbeitern wiinschen
wir eine besinnliche Adventszeit, frohliche Weih-
nachten, Gliick, Gesundheit und Erfolg fiir das
neue Jahr,

Mit freundlichen GriiBen
Ihr
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Lutz Hasenbeck
Fruchthof Northeim GmbH & Co. KG

Der Kartoffelmarkt ist ein Markt mit
teilweise starken Preisschwankungen.
Letztes Jahr gab es witterungsbedingt
weniger Ware, stark schwankende
Qualititen und hohe Preise. In diesem
Jahr ist es genau das Gegenteil: Die
Witterung spielte mit und wir hatten
eine gute Ernte. Durch das gute Wachs-
tum gibt es mehr grofle und weniger
kleine Kartoffeln (,Drillinge*).

Fur das nichste Jahr miisste man jetzt
in eine Glaskugel schauen. Tenden-
ziell folgt einem guten Erntejahr mit
schlechteren Preisen fiir die Landwirte
ein mengenmifig reduziertes Jahr.
Zudem Dbeeinflussen Biogasanlagen
den Kartoffelmarkt, da jetzt Mais den
Landwirten stabilere, hohere Ertri-
ge bringt und damit die potentielle
Anbaufliche u.a. fiir Kartoffeln redu-
ziert wird.

Konstante Qualitéten

Schwankende Kartoffelqualititen brin-
gen Thnen TIhr Tagesgeschift durch-
einander. Unsere Losung: Wir haben
mit unseren Schilern die qualitativ

Kartoffelernte.

Setzen Sie auf besondere Sorten!
Gold-Kiwi, Baby-Banane, Litschi,
Mango, Papaya: Exoten haben jetzt
im LEH wie in der
Gastronomie
viele Fans.
Doch auch
mit Easy-
Peelern

Umsatzbringer: Zitrus in Premium-Qualitat.

bestindigsten Schilsorten getestet
und fiir jede Ernteperiode, die quali-
tativ besten Sorten (u.a. Leyla, Belana,
Solara) fiir Sie ausgewihlt. Sollten Sie
mal nicht zufrieden sein, konnen wir
sofort tiber die Sorte und tiber unse-
re zertifizierten Betriebe das
Problem abstellen.

Stabile Preise
Schwankende

Preise sind

schwierig an

Kunden wei-

terzugeben.

Stabile Preise

uber das ganze
Kartoffeljahr

waren ideal.

Genau diesen Wunsch
erfullen wir Ihnen: Wir
haben mit unseren Schilern

ein Konzept entwickelt, mit dem der
Preis fiir Schilkartoffeln fiir Sie kalku-
lierbarer wird. Gerade im Hinblick auf
Budgetplanungen konnen Sie unter
drei Kalkulationsmodellen auswihlen:

1. Festpreis

Sie erhalten im Juni den Festpreis
fiir geschilte Kartoffeln fiir das kom-
plette Kartoffeljahr bis zum 30. Juni
des nichsten Jahres. Sie nennen uns
Ihr Jahresvolumen und wir sichern
Ihnen Thre Mengen. Sie erhalten einen
Festpreis fiir die von Thnen zugesagten
Mengen.

2. Flexible Preisgestaltung
Sie erhalten im Juni den Festpreis
fiir von Thnen zugesagte Mengen fiir

Magazin fiir Frische, Genuss & Dienstleistung

Chancen im Wintergeschaft nutzen

Umsatz mit attraktiven Sorten, Marken und Qualitdten

Nutzen Sie die Chancen, die Obst und Gemiise auch in der kalten Jahreszeit bieten! Der FRUGHTHOF NORTHEIM
hilt fiir die Gastronomie und den LEH im Wintergeschéft interessante Mdglichkeiten der Wertschopfung bereit.

bei Zitrus oder Trockenfriichte hat
der Fruchthandel viel zu bieten.

Setzen Sie auf starke Marken
Gerade bei umsatzstarken Zitrusfriich-
ten, Bananen, Apfeln oder Kiwis ach-
tet der Verbraucher auf starke Marken.
Fragen Sie uns nach unseren besonde-
ren und exklusiven Markenfriichten!
Setzen Sie auf Qualitat

Unsere Premium-Ware schmeckt ;‘%
besonders gut, bietet wunder- s
schone Friichte und wird
ansprechend prisentiert.
Setzen sich damit

vom Wettbewerb ab,
begeistern Sie ihre
Kunden und verlocken iy
Sie zu Spontankiufen.

Verbraucher-Liebling: Gold-Kiwi. N

Planbarkeit beim Kartoffeleinkauf

Innovativ: mehr Sicherheit bei der Preiskalkulation

Der Kartoffelmarkt bietet von Jahr zu Jahr schwankende Preise und Qualitdten. Dies haben wir zum Anlass
genommen und fiir Sie ein Kartoffelkonzept entwickelt.

das komplette Kartoffeljahr bis zum
30. Juni. Sie kontrahieren bei uns nur
einen Teil Threr Absatzmenge und
erhalten dafiir einen Festpreis. Die
Restmenge orientiert sich an den
Notierungen fiir Kartoffeln der Nieder-
sichsischen Landwirtschaftskammer.
Ab einer Schwankungsbreite von 5%
iiber oder unter dem Preis werden wir
Preisanpassungen vornehmen - trans-
parent und fiir Sie marktgerecht.

3. Einkauf wie bisher
Selbstverstindlich konnen Sie Kartof-
felprodukte auch wie bisher tagesak-
tuell bestellen - zum tagesaktuellen
Preis.

Getrocknete Aprikosen.

Quattro Stagioni im Winter 2011/12

Friichte fiir Inren Erfolg

Kartoffeln und Kartoffelprodukte
Branchenldsungen fiir Gemeinschaftsverpflegung Il
Trend: Alte Gemiisesorten M

Desserts H

Fruit Logistica 2012 W

Winten 2001/2002

Aus dem
Naturpark

Kartoffelprodukte von
Dolli-Amberger

Kiichenfertige Salzkartoffeln. Pommes frites.

So miissen Kartoffeln schmecken.
Feldmiihle-Naturel Produkte von
Dolli-Amberger sind naturbelassen
und natiirlich ohne deklarierungs-
pflichtige Zusatzstoffe.

Die Rohkartoffeln zu den Produkten stammen
aus kontrolliertem, umwelt- und gewasser-
schonendem Anbau im bayerischen Natur-
park Altmiihltal. Sie zeichnen sich aus durch
den natiirlichen Kartoffelgeschmack und die
schnelle Zubereitung.

Neben der kiichenfertigen Salzkartoffel gibt es
weitere Kartoffelprodukte:

W Spitzle

m Knopfle

W Kartoffesalate

m Pommes frites

Spatzle.
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Gemeinschaftsverpflegung neu definiert

Branchenldsungen fiir GroBkiichen, Kantinen oder Mensen

Sie werden es noch vom Erstkontakt mit unserem AuBendienst wissen: Die ersten Fragen lauten immer, welche Artikel diirfen wir lhnen anbieten, an
welchen Tagen, zu welchen Zeiten bendtigen Sie die Ware. Diirfen wir zu einer Ihnen angenehmen Zeit anrufen und die Bestellung aufnehmen. Wir lie-

fern téglich frisch von Montag bis Samstag und sind telefonisch personlich im Kundenservice erreichbar. Unser Anspruch ist es, lhren Anforderungen in

der Gemeinschaftsverpflegung gerecht zu werden.

Kartoffelprodukte

Mit unseren Schilkartoffeln gewin-
nen Sie viel Zeit fir die Zubereitung
anderer Produkte. Da sie bereits
geschilt sind, brauchen Sie sie vor
dem Kochen nur noch kurz abspi-
len. Ob mehlig-kochende Kartoffeln
fiir Kartoffelbrei, vorwiegend festko-
chende fiir die Beilage oder festko-
chende fiir ihren Kartoffelsalat - wir
liefern Thnen die gewiinschte Kartof-
felart. Mit leicht angesalzenen Garkar-
toffeln sparen Sie sogar 15 Minuten
Kochzeit. Auch unsere Bratkartoffeln
sind fix und fertig, mit Zwiebeln und

Frisches Obst und Gemiise sind ein Zeichen hochwertigen
Gemeinschaftsverpflegung.

Trend: Alte
Gemiisesorten
Steckriibe, Pastinake & Co.

Sie waren fast vergessen - jetzt liegen sie
wieder im Trend: Alte Gemiisesorten wie
Meerrettich, Mangold, Petersilienwurzel,
Schwarzwurzel oder Topinambur verzau-
bern immer mehr Profi- und Hobbykdche.

Pastinaken.

LPastinaken-Suppe*“ mit ,,Schwarzwurzel-Roulade
an Meerrettich-Sauce* und ,Steckriibensalat mit
Kiirbiskernen*: Bei historischen Gemiisesorten
kommt die Kreativitat ganz von alleine! Alte und
neue Rezepte bringen aufregende Geschmacksno-
ten auf den Teller und erdffnen Kochen ganz neue
Dimensionen.

Beliebt in der Gourmetkiiche

Gelbe oder griine Wildtomaten, alte Kartoffelsorten
wie die Bamberger Hornchen oder Mairtibchen fin-
den sich immer ofter in der Gourmetkiiche und bei
Kéchen, die auf die regionale Herkunft der Zutaten
achten. Bei den alten Gemiisesorten vereint sich
kulinarische Vergangenheit und Zukunft zu einer
zutiefst bodenstdndigen Kiiche.

Speck auf den Punkt vorgegart und
mild angewiirzt. Artikel wie Kroket-
ten oder Rosti-Taler, die es frither
nur tiefgekiihlt gab, konnen wir vor-
frittiert liefern.

Frische-Convenience

Kiichenfertig: geschnittene  Ready
Cuts, fertige Mischsalate, gehack-
te Kriuter oder Gemiisepfannen im
Aromaschutzbeutel. Sie bestellen bis
11 Uhr und am kommenden Morgen
ist die Ware bei Thnen im Kiihlhaus -
wie selbst geschnitten.

Aus-Einer-Hand-Lieferung

Damit Sie nicht mehr unzihlige Liefe-
ranten benotigen bieten wir Frische
aus einer Hand: Molkereiprodukte,
Dressings, Antipasti, Convenience-
artikel. Sie sparen Zeit: Eine Bestellung,
ein Lieferschein, eine Anlieferung, eine
Rechnung.

Bio

Im Schilkartoffel- und Gemiisebereich
nihern sich die Preisunterschiede
zwischen Kkonventioneller und Bio-
Ware an. Ob Obst und Gemiise,
Molkereiartikel, Dressing, Antipasti,

Convenienceartikel: diese Produkt-
bereiche konnen wir Ihnen in Bio-
Qualitit liefern.

Liefersicherheit

Wir arbeiten mit eingespielten grofien
Erzeugern und Produzenten zusam-
men und haben z.T. exklusiv fiir
uns reservierte Erntemengen. Zudem
liefern wir zuverlissig im definierten
Zeitfenster an.

Essenausgabe in der Kantine.

Desserts: kronender Abschluss

Die besondere Qualitat: Nachspeisen vom FRUCHTHOF

Ein perfektes Dinner braucht einen wiirdigen Abschluss - ein Dessert.
Der Gastronomie bietet der FRUCHTHOF NORTHEIM ein Sortiment an
exzellenten Nachtischen an: hervorragend im Geschmack und in bester Qualitat.

Fir ein gutes Dessert wiirden man-
che Menschen sogar auf den Haupt-
gang verzichten. Der stile Nachtisch
ist immer wieder der Gute-Laune-
Abschluss eines Meniis. Doch beim
Dessert gehen die Geschmicker
auch auseinander: Die einen mogen
es suf mit Schokolade, andere favo-
risieren fruchtige Desserts. Der
FRUCHTHOF NORTHEIM bietet ein
Dessert-Sortiment fiir alle Geschmi-
cker.

Bella Italia

Ein italienisches Essen erfordert

einen besonderen Nachtisch: Tira-
misu aus Venetien oder die norditali-
enische Panna Cotta. Daneben fiihrt
der FRUCHTHOF aber auch Desserts
wie beispielsweise Quarkcreme im

Schwarzwurzeln.

Frucht pur: Kirschgriitze.

Sortiment oder fiir Naschkatzen Mousse
au chocolat. Bei Roter Griitze oder Obst-
salaten treffen sich charmante StiRe und
belebende Fruchtigkeit. Auch hier bietet
das Dessert-Sortiment eine Auswahl.

Fiir die Bediirfnisse der
Gastronomie

Unser Angebot bietet neben den Klassi-
kern auch regelmifig neue, abwechs-
lungsreiche Kreationen.

Die Desserts vom FRUCHTHOF werden
in Verpackungseinheiten von 1 kg oder
1,5 kg geliefert - ideal fiir die Gastro-
nomie.

pyisch geniebel
FRUCHTHOF
“031“%‘ stV

Typisch Italien: Tiramisu.

Verlockend: Mousse au chocolat.

0-G086 15950 ANITLOH - 9p*WIdYHOU-JOLYINIMMM IN|ITNO

Im Winter bringen Niisse und Trockenfriichte einen Schub beim
Umsatz! Fiir Sie hélt der FRUCHTHOF besondere Qualitéten
bereit, mit denen Sie sich vom Wettbewerh absetzen und Kun-
den begeistern kénnen! Sprechen Sie Ihren Verkaufsberater an!

Téglich frisches Obst und Gemiise:

II‘:I'I?I[I;!I:'HE:'MD i 280“bis "350 Artikel, Lﬁggerung

= inKihlrdumen und Kiihlzellen,
Konfektion nach Kundenvorgabe,
kurze Lieferzeiten, Transport mit
temperierten Lkw, flexibel rund
um die Uhr erreichbar

v evve‘”“;“ Workshops, Warenkunde, Verkaufs-

\_,““ E“ N forderung und Promotions am P.0.S.,

'“‘ v“‘ Unterstiitzung bei Events
ev‘\ch‘ ;,e\l\" C“F Feinkostsalate, Saucen & Dressings,

Antipasti, Molkereiprodukte,
Kartoffelprodukte, Desserts & Séfte,
Spreewald-Produkte, Schnitt-
gemiise, Schnittsalate, Schnittobst,
Pfannengemiise, Mischsalate, Fisch,
Ole, Fette, Eier, Konserven

Der Cash & Carry-Markt —
Einkaufen direkt im FRUCHTHOF

'S voi Der hauseigene Packservice:

v ken in Netze oder Schalen
“\“‘,\\ ) verpacken in Ne !
\ 0\’5“‘2‘ zdhlen, wiegen, etikettieren, preis-
auszeichnen

W
s'\CV\CVV\aV\::“F Zertifikate:
"'“““%\:E‘“\'\\”f HACCP, DIN EN IS0 9001:2008,
WOR aua IFS, QS, EG-Oko-VO 834/2007

Fhuchthef live

Neuste Trends aus

erster Hand
Fruit Logistica 2012

In ihrem 20. Jahr ist die FRUIT LOGISTICA
unangefochten die Business-Plattform
des internationalen Fruchthandels. Der
FRUCHTHOF NORTHEIM ist am Stand von
COBANA-FRUCHTRING vom 8.-10. Februar
2012 auf der Messe.

Mehr als 50.000 Top-Entscheider aus (iber

130 Léndern trafen sich jedes Jahr auf der Fruit
Logistica in Berlin. Uber 2.400 Aussteller aus

84 Landern prasentieren die ganze Bandbreite der
weltweiten Frischfruchtbranche: von der Produktion
liber den Vertrieb, Marketing bis zum Point of sale
wurde die ganze Wertschopfungskette dargestellt.

In nur drei Tagen erleben Besucher in Berlin das
gesamte internationale Fruchtgeschaft: Alles, was
die Branche aktuell beschaftigt — und worauf es in
Zukunft ankommt.

A

FRUIT LOGISTICA

BERLIN, 8.-10. FEBRUAR 2012

WH.FRUITLOGISTICA.DE
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Il Messe Berlin



